L’ établissement
n’accepte plus les
Chéques

Menu Terroir
29 €
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Mi-cuit de Foie Gras de Canard Maison
Chutney de pommes & caramel de vins épicés
10 Huitres de L’ ITle aux ‘Moines n’° 3
Duo de Saumon Fumé & Gravelax
préparé par nos soins, créme d [’ aneth
Salade Alexandra ,
Foie Gras, Espuma de (égumes , jambon cru ,Lomates confites
Suggestion retour du marché
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Filet de Bar grillé
au beurre blanc
Tagine de filets de rougets
risotto facon paélla aux supions , parmesan & chorizo
Pavé de Baeuf poélé aux baies de cassis
Médaillon de Lotte a la créme de Langoustines
Pavé de cabillaud aux coquillages
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\Q Baba aux fruits de la passion
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Minestrone de fruits frais de saison

Créme brulée aux saveurs exotiques
Gourmandise au chocolat
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